
A GRANDE RICHIESTA, I NOSTRI MENU PER ARRICCHIRE I
TUOI “BRINDISI” PRE-NATALIZI!

Ed è subito festa
MENU AZIENDALE

DI NATALE

CORSO VITTORIO EMANUELE, 5 ZAGAROLO (ROMA)
WHATSAPP: 324 9097 125 • TEL: 06 9524 015



ANTIPASTI

LA TRILOGIA DELL’AGRO ROMANO
BIS DI BRUSCHETTE: PORCHETTA HOMEMADE, MISTICANZA E
CIPOLLA MARINATA; CREMA DI ZUCCA E FORMAGGIO DEL

PERIODO
LA PATATA ALLA GRICIA POP

POLPETTA DI PATATE, GUANCIALE CROCCANTE E FONDUTA
DI PECORINO

IL BIS DI PRIMI

PRESIDI DI FAMIGLIA
BASTARDONI ZUCCA, SALSICCIA E MONTE VERONESE

PASTA ALLA FORMA
IL NOSTRO MUST

IL SECONDO

PANCIA DI MAIALE RIPIENA DELL’ORTO DI STAGIONE CON
CONTORNO DEL PERIODO

IL DOLCE

IL NOSTRO TIRAMISÙ

ACQUA, CAFFÈ, 1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 5 PERSONE INCLUSI

Menu

38€ p.p.

LA TRADIZIONE



ANTIPASTI

BIS DI BRUSCHETTE: CREMA DI ZUCCA E PESCE SPADA
MARINATO; RAGÙ DI POLPO E PECORINO

DA ZAGAROLO A MESSINA
POLPETTA DI BACCALÀ SU AGGHIOTTA ZAGAROLESE

IL BIS DI PRIMI

IL LITORALE ROMANO NEL PIATTO
LINGUINE, TELLINE, OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA E

PREZZEMOLO
RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI

UNA SPECIALITÀ DEI DALLE FRATTE DAL 1975

IL SECONDO

L’AMO, L’ORTO E IL BOSCO
FILETTO DI ORATA AL FORNO IN CROSTA DI ZUCCA E

FUNGHI DI STAGIONE

IL DOLCE

IL NOSTRO TIRAMISÙ

ACQUA, CAFFÈ, 1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 5 PERSONE INCLUSI

Menu

43€ p.p.

UN MARE... DI FESTE!


