PENSATO PER CHI AMA LA CONVIVIALITA,
MA NON VUOLE RINUNCIARE ALLA NOSTRA CUCINA!

IN AGGIUNTA AL NOSTRO MENU A LA CARTE.
DAL LUNEDI AL VENERDI VALEVOLE PER TUTTO IL TAVOLO
(MIN. 2 PP)



1erra

o ANTIPASTO e
GLI ANTIPASTI & IL CENTROTAVOLA
TRIS DI BRUSCHETTE: OLIO EXTRAVERGINE DELLA NOSTRA SELEZIONE&SALE;
PORCHETTA HOMEMADE, MISTICANZA E CIPOLLA MARINATA; CREMA DI
ZUCCA E FORMAGGIO DEL PERIODO
PROSCIUTTO AMATRICIANO I.G.P.
SELEZIONE DI FORMAGGI D’ITALIA

LA PATATA ALLA GRICIA POP
POLPETTE DI PATATE, GUANCIALE CROCCANTE E FONDUTA DI PECORINO

ER GYOZA DE’ NOANTRI |
GNOCCO ALLA ROMANA PIASTRATO, RICOTTA, PATE DI OLIVE E OLIO AL
BASILICO
SAPORI D’AUTUNNO
VELLUTATA DI ZUCCA, FUNGHI CARDONCELLI SPADELLATI E CROSTINI AL
ROSMARINO
o A SCELTA, UN PRIMO TRA...MA A CIASCUNO IL SUO! e

PRESIDI DI FAMIGLIA
BASTARDONI ZUCCA, SALSICCIA E MONTE VERONESE

...CHE CAVOLO DI RAGU!
TAGLIOLINI AL NOSTRO RAGU STORICO E CREMA DI CAVOLFIORE

LASAGNA AL RAGU DI TORTO MATTO CICORIA E FONDO BRUNO
PASTA ALLA FORMA

eDOLCEe
IL NOSTRO TIRAMISU

ACQUA INCLUSA 29,00 EURO A PERSONA



Mare

e ANTIPASTO o
GLI ANTIPASTI & IL CENTROTAVOLA
TRIS DI BRUSCHETTE: OLIO EXTRAVERGINE DELLA NQSTRA SELEZIONE&SALE:
CREMA DI ZUCCA E PESCE SPADA MARINATO: RAGU DI POLPO E PECORINO
ALICI ‘'NDORATE E FRITTE, CON MAIONESE AL CORIANDOLO
SAUTE DI COZZE

DA ZAGAROLO A MESSINA
POLPETTE DI BACCALA SU AGGHIOTTA ZAGAROLESE

UNO SPADA INFINOCCHIATO
INSALATA DI PESCE SPADA MARINATO E JULIENNE DI FINOCCHI
o A SCELTA, UN PRIMO TRA...MA A CIASCUNO IL SUQ!

IL LITORALE ROMANO NEL PIATTO
LINGUINE, TELLINE, OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA E PREZZEMOLO

COSTA D’'ORTO
LINGUINE CICORIA E ALICI

IL RISOTTO DI MARE DEL 2025
RISOTTO ALL’ACQUA DI COZZE CON TARTARE DI GAMBERI

TRADIZIONE TENTACOLARE
BASTARDONI AL RAGU DI POLPO

e DOLCE o .
IRN[ONINORIIVAING

ACQUA INCLUSA 35,00 EURO A PERSONA



