
PIZZERIA ESSENZIALE
IL GIARDINO: PIZZERIA ESSENZIALE

NO GOURMET, NO 2.0, NO CONTEMPORANEA, NO CORNICIONE.

RIPARTIAMO DALLE ORIGINI
Forno a legna del 1970

Pizza romana stesa al mattarello fina e scrocchiarella

Materie prime di ricerca e stagionali
Impasto ragionato
Sapori schietti
Convivialità

I FRITTI DE’ CASA
Il supplì de Il Giardino €2,80 (1,2,3,4,7,9,14)
Storico, con il nostro ragù di manzo

Filetto de’ baccalà in tempura con maionese di Zagarolo €4,80 (1,2,3,4,7,9,10,14)

La crocchetta di patate rigorosamente fatta in casa €2,90 (1,2,3,4,7,9,14)

La tempura vegetale €6,50 (1,2,3,4,7,9,10,12,14)

L’Intramontabile vintage…. Fritto €4,20 (1,2,3,4,7,9,10,12,14)
L’intramontabile risotto alla crema di scampi fritto e dorato

Forma Fritta €4,60 (1,3,7,9,10,12)
La nostra iconica pasta alla forma in versione fritta

CAVOLO is back! €8 (1,3,5,7,8,9,12)
Cavolfiore romano fritto con maionese al coriandolo e misticanza

LE BRUSCHETTE…QUELLE DEL PERIODO (2PZ) €7,50
Realizzate con pane artigianale cotto nel forno a legna.
Richiedi gli abbinamenti del giorno.

ANTIPASTI DALLA CUCINA DA CONDIVIDERE:
Da Zagarolo a Messina!!! €15,50 (1,2,3,4,5,7,8,9,10,12,13,14)
Polpette di baccalà su agghiotta alla Zagarolese

‘Ndorate e fritt’ €13,00 (1,2,3,4,7,8,12,13,14)
Alici fresche dorate con maionese al coriandolo dello chef

Le patata alla Gricia 12,00 (1,3,5,7,8,)
Polpette di patate , guanciale croccante e fonduta di pecorino romano dop

LA NOSTRA FOCACCIA €7,50 (1)
Sale, rosmarino, trito di erbe aromatiche e olio extravergine di oliva“Centesimato” (Terraliva



IL GIARDINO A SPICCHI: LE NOSTRE RICETTE ICONICHE DIVENTATE PIZZA

De.co..Tordo Matto €13,50 (1,5,7,8,12)
Fiordilatte, ragù di tordo matto della casa, lardo di Colonnata igp, salsa di vino rosso e olio al carbone

La Forma…sfornata €12,50 (1,7)
Fiordilatte, il sugo della nostra Forma; in uscita: neve di pecorino, pepe, basilico ed olio extravergine di oliva
“Talismano” (Marco Rizzo)

LE STAGIONALI

L’orto de’ casa in stagione €8,90 (1,7)
Mix di verdure stagionali, fiordilatte, basilico e olio extravergine di oliva “Talismano” (Marco Rizzo)

Cetara €13,50 (1,2,4,5,7,9,11,12,13,14)
Pomodoro di filiera, alici sotto sale, mozzarella di bufala, olive di riviera, capperi, pomodorini e olio alle erbe

La Broccolana €12 (1,5,6,7,810,11,12)
Fiordilatte, mix di broccoli, salsiccia, Gorgonzola D.o.p. e olio al carbone

Abra-Calabria €12 (1,6,7,8,9,10,11,12)
Pomodoro, ‘nduja, bufala vaccina

“Baciami porco” €14,50 (1,5,7,8,9,11,12)
Pizza baciata, porchetta hand-made, cavolo viola marinato, pecorino romano D.o.p.

Cauli & Co. €13 (1,5,7,8,12)
Crema di patate, cavolo nero saltato, lardo di Colonnata I.g.p. pecorino romano D.o.p.

Autunno €14,50 (1,5,6,7,8,9,10,11)
Crema di zucca agli aromi di Zagarolo, fiordilatte, cardoncelli saltati, provola e capocollo

LE INTRAMONTABILI: ABBINAMENTI SENZA TEMPO

Cicoria&Salsiccia €9,50 (1,7,12)
Fiordilatte, cicoria ripassata alla romana, salsiccia e olio extravergine di oliva dell’agro romano
 
Il Crostino Romano €9,30 (1,7,10,11,12)
Fiordilatte e prosciutto cotto
 
La Napoletana €8,90 (1,4,7,14)
Pomodoro di filiera, fiordilatte, alici del Cantabrico e olio extravergine di oliva dell’agro romano
 
La Capricciosa €11,20 (1,3,7)
Pomodoro di filiera, fiordilatte, funghi di stagione, uovo alla bismarck, olive di Riviera, cuor di carciofo alla romana
sott’olio; in uscita: prosciutto crudo
 
La nostra Regina…Bufalina €9,80 (1,7)
Pomodoro di filiera, mozzarella di bufala, basilico e olio extravergine di oliva dell’agro romano
 
La Margherita €7,80 (1,7)
Pomodoro di filiera, fiordilatte, basilico e olio extravergine di oliva dell’agro romano

Quattro formaggi €9,30 (1,7)
Fiordilatte, provola, parmigiano reggiano D.o.p., Gorgonzola D.o.p

LE BEVANDE

Chinotto Neri (33cl in vetro) 3,00
Gazzosa (33cl in vetro) 3,00
Aranciata Fanta (33cl in vetro) 3,00
Coca-Cola (33cl in vetro) 3,00
La Birra Straniera (Menabrea 66 cl, Agricola 66 cl) 6,00 (1)
Acqua in bottiglia (75 cl) 3
Caffè espresso 2

AMARI, DIGESTIVI E DISTILLATI DAI 4,50 AI 30,00

Chiedi la selezione ai ragazzi di sala

ALLERGENI:

1. Glutine 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi e
prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e i suoi derivati (incluso lattosio) 8. Frutta con guscio 9. Sedano e
prodotti derivati 10. Senape e prodotti derivati 11. Grani di sesamo e prodotti a base di grani di sesamo 12. Disossido di zolfo e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.


